Aktuelle Speisekarte

Tradition und Moderne......immer wieder gerne

Vorspeisen /Zwischengéinge

Gemischter Blattsalat

kandierte Kumquats | gerostete Nisse | eingelegte Radieschen klein 7,80€ / groR 9,80 €
- zusatzlich mit gebratener Brust vom Kikok-Hahnchen klein 12,80€ / grol 14,80 €
- zusatzlich mit Gberbackenem Ziegenkase klein 12,80 € / grol 14,80 €

Rindertatar
Parmesan-Creme | Schwarzbrot-Chips | Sardelle | Kaper | Ei 16,00 €

Vitello Tonnato
Sous-vide gegartes Kalbsfleisch | Gelbflossen-Thunfisch | Schittelbrot | Wildkrauter 17,50 €

Kartoffelssuppe
Nordseekrabben | Brotcroltons 11,50 €

Pilz-Consommée

Waldpilz-Wan-Tan 11,00 €
Hauptgdnge

Pulled-Austernpilz-Burger (vegan)

eingelegte Zwiebel | Blattsalat | Chili-Cheese-Sauce | Truffel-Pommes-frites 24,00 €

Im Ganzen gebratener Wolfsbarsch (ca. 300g) von Niehues aus Albersloh / NRW
Fenchel-Orangen-Gemise | Petersilienkartoffeln | Beurre blanc 29,50 €

Steirisches Backhendl
lauwarmer Kartoffelsalat | Feldsalat | Kiirbiskern-Vinaigrette | Preiselbeeren 23,00 €

Dry-aged Roastbeef
Romanesco | Pommes Macaire | Brombeer-Jus | Krauterbutter 30,50 €

Keule vom Spanferkel aus dem Miinsterland
Béarlauch-Piree | glacierte Mohre | Chicoree | Pumpernickel-Senf-Jus 27,00 €

Wiener Schnitzel

Bratkartoffeln | Zitrone | Kaper | Sardelle | Kopfsalat mit siifem Dressing 29,00 €
Desserts
Dreierlei Sorbets von hofeigenen Friichten 9,90€

Valrhona-Variation
Mousse von Vollmilchschokolade | Zartbitter-Ganache | heilRer Schokoladen-Espuma |
Schokoladen-Chips | Schokoladen-Eis 12,50 €

Rhabarber-Dessert
Creme Brilée | eingelegter Rhabarber | Sauerrahm-Eis 13,00 €



